i INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
!GORGAS | DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

RESUMEN DE MUESTRAS ANALIZADAS, ANALISIS REPORTADOS Y ANALISIS EFECTUADOS
EN EL LABORATORIO DE REFERENCIA DE ALIMENTOS Y AGUAS:

ENERO Y FEBRERO DE 2023
. e s Andlisis
Mes Muestras Analizadas | Analisis Reportados
Efectuados
TOTAL............... 194 370 704
Enero.....ccoeeeevveneennnes 91 227 429
Febrero.......cccc......... 103 143 275

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 28 de febrero de 2023)

PRODUCTIVIDAD DEL LABORATORIO DE REFERENCIA DE
ALIMENTOS Y AGUAS: ENERO Y FEBRERO DE 2023
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Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 28 de febrero de 2023)
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INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

IGORGAS |

INGRESOS MENSUALES DEL LABORATORIO DE REFERENCIA DE ALIMENTOS Y AGUAS EN CONCEPTO DE
ANALISIS DE MUESTRAS DE ALIMENTOS Y AGUAS: ENERO Y FEBRERO DE 2023

Ingresos mensuales por analisis de muestras de alimentos y aguas (en balboas)
Departamento de Quimica de Alimentos y Departamento de Microbiologia de Alimentos y
Total Aguas Aguas
Total No exonerado | Exonerado Total No exonerado [ Exonerado
8,690 7,545 5,710 1,835 1,145 350 795
.................. 5,710 5,290 4,400 890 420 0 420
2,980 2,255 1,310 945 725 350 375

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES

(Hasta el 28 de febrero de 2023)
Nota: las exoneraciones corresponden a las muestras analizadas de los programas de Monitoreo Nacional de yodo en sal, Monitoreo Nacional de

fluoruro en agua de grifo, ETA's, denuncias interpuestas ante DNCAVV-MINSA y servicios internos de andlisis.
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IGORGAS |

INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

INFORME ANUAL DE NUMERO DE PRUEBAS EFECTUADAS Y REPORTADAS EN
MUESTRAS DE ALIMENTOS Y AGUAS: ENERO Y FEBRERO DE 2023

Prueba segun departamento Analisis Andlisis
Efectuados | Reportados
TOTAL 704 370
Departamento de Microbiologia
de Alimentos y Aguas
L1 - | 86 37
Confirmacion de bacterias patdgenas........cccocvveeeecveeeennenn. 12 4
LiSteria MONOCYLOGENES......ccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeans 2
Pseudomona Geruginosa.............ccueeeeveeeeceueeesiieaassiienaannans 2 1
Rec. Total de Bacterias Mesofilicas Aerdbicas............c....... 10 5
Rec. Total de Enterobacteriaceae.......cccocceeeeeviieeinnineeennnnen. 10 5
Rec. Total de Coliformes.......cccveeeveeeiniieeeeiiec e 2 1
Rec. Total de Coliformes fecales........ccccovcueeeiiiiieiniiiieeinee. 2 1
Rec. Total de Escherichia coli.......ccoovieiiniiiiiiiiiiiiecee, 16 8
Rec. Total de Levaduras........cuveeeriveeiinieeeeniieeesieeee e 4 2
SalMONEla SPP..viiieciiie e 8 2
] 417 =(1 | T o TSR 8 4
StaphyloCOCCUS QUIEUS........cccccuveeeeeiieescieeecieeeecieaeecaenn 6 2
Departamento de Quimica
de Alimentos y Aguas
Lo 1 - | 618 333
Alcalinidad de Bicarbonatos .........ccccceeeviieiiniiiiiiniieeeniieees 8 4
Alcalinidad de carbonatos......cccceveveeieiiiieieeiie e 8 4
Alcalinidad de Hidroxidos ........cccceeveiieeiniieeinnieeenieee e 8 4
Alcalinidad Total (ABUA) ..ccveeeeeeiiieeeeee e 8 4
ATUMINIO coiiiie e 10 5
ANTIMONIO -t e e 6 3
ATSEINICO .eiieiieeiiiesiee sttt ettt e et e b e e saeessbae e sneenas 6 3
Bario e e 6 3
(6 o 111 o TSP P ORI 6 3
CafeiNG ot 2 1
(6] [0l o RO TSR RRT PP 8 4
COINIZA e 4 2
Cloro Disponible ......cooeiiiiiiei e 5 5
Cloruros 12 6
Cobre ......... 10 5
Conductividad 6 3
CrOMIO ittt ettt ettt e e e et e e e e e e eee s 6 3
Dureza Carbonatada ......cocceeeeiiiiieniiiee e 8 4
Dureza No-Carbonatada ......oceevveevieenieenieeniee e 8 4
DUFEZa TOtAl..eiiiieeieeeiieeeiec et 10 5
Fermento DiastdsiCo......cccvrvuieirieenieenieesieesie e 4 4
FIUOT ettt bbb sttt 21 21
€ = 3 PP 10 5
Hidroximetilfurfural..........ccooeeoniiiniieeee 4 4
HIBITO. ot 10 5
HUMEAAd.....ii i 50 25
IMaAgNESIO....cii i 4 4
1Y T aY == 0 =T o J PN 6 3
IMIEICUIIO. ettt e 6 3
MOIBAENO.....eiiiiee e 6 3
[NV T =] RS 6 3
NIEFIEOS. e 90 45
o] OO OO PR PTPPRRTPN 5 5
PlOMO.c..eiii ittt e e 6 3
ProteING....ei it 2 1
Y1110 1o T O PP PROR PRSP 6 3




i INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
!GORGAS | DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

16
10
10
184

Ul U1 o U1 W

92

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 28 de febrero de 2023)
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T INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
ﬂGORGAS | DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

INFORME MENSUAL DE NUMERO DE MUESTRAS RECIBIDAS
CLASIFICADAS POR PROGRAMA: FEBRERO/2023.

Programa Mu?s-tras

recibidas
TOTAL 103
Control de Alimentos Diversos..........cccceevueevneenn.. 9
Control de ETA....oeeieiei e 2
Control de LACteOS.....ccevvvevniiiiiieiececeeeeeee, 4
Control de Salud Bucal / FIUOr.....ccouvenveeeaanan. 10
Control Especial de Region.........ccooeevvvevvinnnennnn. 40
Control EXternO.....ccoeivueiiiiiieiieec e, 2
Control Particular.......cccceveeiiiiiiiiiieee, 36

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 28 de febrero de 2023)
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T INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
ﬂGORGAS | DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

INFORME MENSUAL DE NUMERO DE MUESTRAS
ANALIZADAS SEGUN TIPO DE MUESTRA:

FEBRERO/2023.
. Muestras
Tipo de muestra o

recibidas
TOTAL 103
FAN (U - TN 10
Agua Embotellada.......c.ccooevviniiiiiiiiinnn 1
Confiteria..ccocuueeeiieiieeee e, 5
ESpPeCia..cuiiiiiiiiiii i, 15
Producto CArnico.......ccovvviinviiiiiciieeieenneen, 1
Producto de Panaderia.......c.ccoeevvveeineennnnns 1
Producto Lacteo o similar.........cccccvuevvnennnen. 5
Sal o Suceddneodelasal......cccceuvevvnennnnnnn. 65

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 28 de febrero de 2023)
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L7 INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
IGORGAS | DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

INFORME MENSUAL DE PRUEBAS EFECTUADAS, REPORTADAS E INGRESOS EN BALBOAS POR
MUESTRAS DE ALIMENTOS Y AGUAS ANALIZADAS: FEBRERO/2023.

Prueba seglin departamento Analisis Analisis Ingreso
Efectuados | Reportados (1)
TOTAL 275 143 2,980
Departamento de Microbiologia
de Alimentos y Aguas
] - | ORI 66 29 725
Listeria monoCytOgenes.........ccccveeeeeeeeeeeeeeeieeieeeeieeeeeeeeenannns 6 2 90
Pseudomona QeruginosQ...........cccueeeccueeeesiiveeesireassivnananns 2 1 35
Rec. Total de Bacterias Mesofilicas Aerdbicas................... 10 5 100
Rec. Total de Enterobacteriaceae.........ccceeeecvveeeeceeeeennee, 10 5 100
Rec. Total de Coliformes.......ccuvveecciveeeciiee e, 2 1 15
Rec. Total de Coliformes fecales.......cccccovvvvevvveeenciee e, 2 1 20
Rec. Total de Escherichia coli........ccccvveeiiiiiciiiiiiieeeeenns 16 8 195
Rec. Total de Levaduras.........ccccveeeeeeeicciiiieeeee e, 4 2 30
SalmoNella SPP.ccecce e 8 2 90
StaphylOCOCCUS QUIGUS.......cccceeeeieeaaeeeeeeccieviaaaeeescsiannns 6 2 50
Departamento de Quimica
de Alimentos y Aguas
Total e s 209 114 2,255
(O0=] 0172 R 2 20
ClOTUIOS ettt e et e e e e e rrrar e e e e e e e ean 2 25
Fermento diastdsiCo........ccoeeeeeeiiiiiciiiiieece e 4 200
6T Y TP PRPRTN 10 10 150
(O] - 1Y TSP SUUPPPPPPPPPRNt 10 5 150
Hidroximetilfurfural.........ccccovvvieiiiiii e, 4 4 120
HUMEdAd......ooiiiiiiee e 32 16 240
1 L 1 o LSS 44 22 550
o] RS 1 1 15
[ 1 =Y o - TSR 2 1 45
Yo 1o [0 T Ko} -] [=T- SR 8 4 60
TUrbiedad........ooeeiee e e 2 1 20
YOdO €N SAl eeiiiiiiieeciee e 88 44 660

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 28 de febrero de 2023)

NOTA:
(1) Ingreso bruto en balboas; se incluyen las analisis exonerados
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