7 INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
EGO RGAS | DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

RESUMEN DE MUESTRAS ANALIZADAS, ANALISIS REPORTADOS Y ANALISIS EFECTUADOS
EN EL LABORATORIO DE REFERENCIA DE ALIMENTOS Y AGUAS:
ENERO A ABRIL DE 2024

. e Andlisis
Mes Muestras Analizadas Andlisis Reportados
Efectuados
TOTAL ...cccueuueeee. 476 1,106 2,292
Enero.....cooveiiiiiinanis 144 380 754
Febrero.......cc.ccoeeennnnn. 76 133 242
Marzo.....ccceeveiiniennnnn, 89 183 410
Abril....oiieeii, 167 410 886

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 30 de abril de 2024)
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IGORGAS |

INGRESOS MENSUALES DEL LABORATORIO DE REFERENCIA DE ALIMENTOS Y AGUAS EN CONCEPTO DE

INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

ANALISIS DE MUESTRAS DE ALIMENTOS Y AGUAS: ENERO A ABRIL DE 2024

Ingresos mensuales por andlisis de muestras de alimentos y aguas (en balboas)
L. . Departamento de Microbiologia de Alimentos y
Departamento de Quimica de Alimentos y Aguas
Aguas
Total
Total No exonerado Exonerado Total No exonerado Exonerado
TOTAL 30,090 16,050 12,495 3,555 14,040 5,905 8,135
Enero ..., 9,885 5,475 4,440 1,035 4,410 3,095 1,315
Febrero................. 3,350 1,875 1,440 435 1,475 1,075 400
Marzo......ccceeeeennnn. 4,965 2,510 1,610 900 2,455 250 2,205
Abril.......coooiiiiiini. 11,890 6,190 5,005 1,185 5,700 1,485 4,215

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES

(Hasta el 30 de abril de 2024)

Nota: las exoneraciones corresponden a las muestras analizadas de los programas de Monitoreo Nacional de yodo en sal, Monitoreo Nacional de
fluoruro en agua de grifo, ETA’s, denuncias interpuestas ante DNCAVV-MINSA y servicios internos de andlisis.
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INFORME ANUAL DE NUMERO DE PRUEBAS EFECTUADAS Y REPORTADAS EN
MUESTRAS DE ALIMENTOS Y AGUAS: ENERO A ABRIL DE 2024

Prueba seglin departamento Analisis Analisis
Efectuados | Reportados
TOTAL 2,292 1,106
Departamento de Microbiologia
de Alimentos y Aguas
L) -1 1,206 476
BACillUS COIEUS....ccceveieeieeeeiieeesiee et eis 32 16
Escherichia coli O157:H7.....cccovveviiiniiiiiiieeeeiee e 54 18
Esterilidad Comercial.......cccoovviiiiniieiiiiieeeiceeeeee e, 5 5
Listeria monoCytoOgenes..........cccccueeeeeeieieeeeeeeeeeiieaeaeaaananas 117 39
1Y ol o 1Y olo] o1 - TSP 1 1
Pseudomona Geruginosa.............cccueeecveeeesireeeeesiveseninnnnns
Rec. Total de Bacterias Heterotroéficas.......ccceevveeeneeeneee. 2 1
Rec. Total de Bacteria Mesofilicas Aerdbicas.................. 238 119
Rec. Total de Enterobacteriaceae......cccocceveevvciieeiniieeenns 42 21
Recuento Total de Coliformes........cccoecuveeiiiieeinniieninnnenn, 19 11
Recuento Total de Coliformes Fecales..........ccceevevereenneen. 2 1
Recuento Total de Escherichia cOli...........ccccueevecueiencnnnn.n. 208 104
Recuento total de Levaduras.......ccoceervieenieeniieensieeenieennne 10 5
Recuento total de Mohos.........ccoveeeriieinieeniieciec e, 10 5
SAIMONEIIA SPP.....eveeeeieeeecee et 316 79
StaphyloCoCCUS QUIEUS..........ccccueeeeecieeeeiiiaeecieaesscieenn, 144 48
Departamento de Quimica
de Alimentos y Aguas
Total ..oovvviiriiiiiininnnnnneans 1,086 630
ACIAEZ TOtal o eieeiieiee e 8 4
ACIHO FOlICO. .ttt 6 3
AflatOXINGS. ..ceeeieieiiiiee e 12 12
Alcalinidad de Bicarbonatos ......cc..ccceeevvvieiiiciieeeniieeens 8 4
Alcalinidad de carbonatos........ccoeceevviieinieenieenieenieeeieene 4
Alcalinidad de Hidroxidos ........cceveerviieeniennieieieenieeen, 8 4
Alcalinidad Total (ABUA) «.ccvvveeeeiee e 10 5
ATUMINIO 1ottt 12 6
ANTIMONIO <.t 10 5
ATSENICO .eveiieiiiiee ittt sttt e s ete e e s e e e s bae e e saneaae s 8 4
AzUcares NO-Reductores........cccevvvieeieieeeeiiiieeeeniiee e 2
AZUCAreS TOtaleS..ciiiiiieeeeiiiee ettt 4 2
Bario o 12 6
(6o 131 TSP TPRTPRPPPN 12 6
(6] [0l o TR O OO RURTOPRPP 16 8
Carbohidratos (X DIF)....cccueereeeeeee e eeciee e eevee e eiree e 1 1
CONIZA . ettt e e 10 5
(011 ¢ o O TP 2 1
Cloro Disponible .....ccoooeiiiieeeeeeee e 6 6
Cloruro de sOdio........ccevuieiiiiiiiieeeiiee e 24 12
ClOTUIOS oottt sttt s 10 5
CODIE e 20 10
CondUCEIVIdad.......veereeiiiieeiee e 8 4
CrOMIO ettt e e e e e e e e 12 6
Dureza Carbonatada ......ccoeecveieviiieiiiieeeeiee e 8 4
Dureza No-Carbonatada ........cccceeevevieeiniieeeiiiieeeniiee s 8 4
DUreza Total....cueiieieei e 10 5
Fermento DiastasiCo.......couurvriiiiiniieesiiieeeieee et 2 2
39 39
14 7
8 4
24 12
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GradoS BriX. .. uvveeeeiieieiriieeesiieee et site e e e see e 4 4
LG - - DO PP UUPP ORI 18

Hidroximetilfurfural..........ccoocveiiiiiiiiiie e, 3 3
HIBITO. e 26 13
HUMEAAM. ...t 76 38
1Y T4 0 1T o T OO 9 9
IMANGANESO...ciiiiiiiiiieiiiiiirtttie e e 18 9
IMIEICUIIO. ettt ettt e e e e 10 5
MELANOL...ciiiiiie e 22 11
MOBDAENO.....eeiiiiiieee e 12 6
[NV 1T T =] PSRN 12 6
NIEFIEOS. oot 58 29
Pentdxido de fOSFOro.......ouvevviiirieiniiieee e 8 4
PH et e et 92 92
PIOMO. e 10 5
POTASIO. ..ttt 8 4
PrOteING. ceeiee et 10 5
SEIENIO. ittt e 10 5
SO0 ettt s 18 9
Sélidos Disueltos Totales......ccevvvverieeriiieieeniee e 5
SOlIdOS NO-GrasOS.....ccuverurieriiieriieeieessieeeiee e e eaeesree s 1 1
SOlIdOS TOLAlES. .cuvviieieeriieeee s 10 5
SUIALOS. . .veee et e 12 6
Turbiedad......ccueeiieiiiec e 14 7
VItamina Cu.coeeeeeeeee et 8 4
YOdO €N SAluuuiiiiiiiiiiiieiiee e 248 124
ZINC ettt ettt ettt ettt st st e et enateenareas 20 10

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 30 de abril de 2024)
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INFORME MENSUAL DE NUMERO DE MUESTRAS RECIBIDAS
CLASIFICADAS POR PROGRAMA: ABRIL/2024.

Programa Mu.es'tras

recibidas
TOTAL..cceerieiiirierecececnnnenens 167
Composicion de alimentos.........coevvveiiiiiiiniiiniinnns 14
Control de Alimentos Diversos..........cccevvveuveeninnnnnn. 3
Control de E.T.A ..o 16
Control de LACteos......c.ovvveiiiiiiiicieeeeeeeee e, 12
Control de Registro-Vigilancia.........ccccoevvvveieninnnnnns 12
Control de Salud Bucal / FIGor.......ccccoovveviiniiiniinnne. 7
Control Especial de Region.........cccevvvviviiiiininiinnennnnns 72
Control Particular........cccoveiiiiiiiiii e 31

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 30 de abril de 2024)
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INFORME MENSUAL DE NUMERO DE MUESTRAS
ANALIZADAS SEGUN TIPO DE MUESTRA: ABRIL/2024

Tipo de muestra Mu.es.tras

recibidas
TOTAL..c.ieeieeireirncrnneennns 167
ABUA. e e 13
Agua Embotellada........ccoeeviiiiiiiiiin, 3
Bebida Alcohdlica.........ccooeviiiiiiiiiiiineen 9
Comida Preparada.........ccocovevveiniiiiininnenenennen. 16
Fruta u Hortaliza.........cccooiiiiiini, 6
Producto Lacteo o similar................ccceeennis 26
Producto Pesquero........cccceeveeneverieeeneneeneanen, 1
Sal o Suceddneo delasal.......cccceeeevnienniinnnenn.. 91
Suplemento alimenticio.........cccceviiiiiiiinnennn. 2

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 30 de abril de 2024)
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DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS

INFORME MENSUAL DE PRUEBAS EFECTUADAS, REPORTADAS E INGRESOS EN BALBOAS
POR MUESTRAS DE ALIMENTOS Y AGUAS ANALIZADAS: ABRIL/2024

Prueba segin departamento Andlisis Andlisis | Ingreso
Efectuados | Reportados (1)
TOTAL...cceeeeeeeeennnncceeccenneeenns 886 410 11,890
Departamento de Microbiologia
de Alimentos y Aguas
o] - | O RO VSRR 457 184 | 5,700
BACillUS COIEUS.........uuveeaaaaecciiiieaee e eecccviaeaa e 32 16 640
Escherichia coli O157:H7........veeeeeeieeveeaeeeeecevnannn. 39 13 585
Esterilidad Comercial.......ccocueevieeiiieiiiiieeee e, 5 5 200
Listeria monOCYtOGENES...........uuuevuvuruvevevvrvvvvevvvvvvnenens 54 18 810
1Y ol o 1Y olo] o1 - FON SRR 1 1 15
Pseudomona Qeruginosa..............cccueeeevueeescveeescvneeninns 2 1 35
Rec. de Bacterias Heterotroficas.......ccooveveeeiecveeeicnneenn. 2 1 20
Rec. Total de Bacteria Mesofilicas Aerdbicas.............. 34 17 340
Rec. Total de Enterobacteriaceae........cccccovvviveeeereennnns 32 16 320
Recuento Total de Coliformes.........ccccvveeeiieevcciiieennenn. 11 7 120
Recuento Total de Escherichia coli..........ccccccceeevennnn.... 82 41| 1,015
(1Y Lo U= TSN 2 1 15
1Y) oo X3 USSRt 2 1 15
SAIMONEI SPP...oeceeeeeeeeeeeeeeeeee e 84 21 945
StaphyloCOCCUS QUIEUS.........ccccuveeeeiieeeciiaeeeiieeesiaeenn, 75 25 625
Departamento de Quimica
de Alimentos y Aguas
Total e cerinens 429 226| 6,190
ACIdezZ Total..uveee e 8 4 60
AlUMINIO.ceii et s eae e 2 1 40
AzUcares No-Reductores........cccccuvvevveeeeesiieeeeieee e, 2 1 50
Bario...oii i 2 1 40
(G712 1 o TSP 2 1 40
(071 (o1 [o T U UUUTRN 8 4 160
Carbohidratos (X Dif.)....cccceeeeeiiieeeiiie e 1 1 85
CONIZA it 10 5 100
(01T o TP 2 1 20
Cloruro de Sodio.......ccccuueeeriiiiee e 12 6 150
(010 U o 13PN 2 1 25
(010] o< TP ST UUUSUN 10 5 200
Conductividad.......ccceoeeiiiiiieee s 2 1 20
(010 2 0o TPt 2 1 40
Dureza Total.....cooocciiieeieee e 2 1 10
L[0T RSN 8 8 120
FOSTatasa....ccueeeeiiee et 14 7 315
FOSTOro Total.....cccvveiiiieeeciee e e 8 4 180
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Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 30 de abril de 2024)

NOTA:

(1) Ingreso bruto en balboas; se incluyen las analisis exonerados
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