IGORGAS |

INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

RESUMEN DE MUESTRAS ANALIZADAS, ANALISIS REPORTADOS Y ANALISIS EFECTUADOS

EN EL LABORATORIO DE REFERENCIA DE ALIMENTOS Y AGUAS:

ENERO Y FEBRERO DE 2024
. e Andlisis
Mes Muestras Analizadas Andlisis Reportados
Efectuados
TOTAL .......cue..e. 220 513 996
Enero.....cccoeevinvennnnnn. 144 380 754
Febrero..........ccceeeunee. 76 133 242

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 29 de febrero de 2024)

PRODUCTIVIDAD DEL LABORATORIO DE REFERENCIA DE
ALIMENTOS Y AGUAS: FEBRERO DE 2024

Anilisis efectuados

Anilisis reportados

Muestras Analizadas

0 100 200 300

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 29 de febrero de 2024)
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INGRESOS MENSUALES DEL LABORATORIO DE REFERENCIA DE ALIMENTOS Y AGUAS EN CONCEPTO DE

INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

ANALISIS DE MUESTRAS DE ALIMENTOS Y AGUAS: ENERO Y FEBRERO DE 2024

Ingresos mensuales por analisis de muestras de alimentos y aguas (en balboas)

Departamento de Quimica de Alimentos y Aguas

Departamento de Microbiologia de Alimentos y

Total Aguas
Total No exonerado Exonerado Total No exonerado Exonerado
TOTAL 13,235 7,350 5,880 1,470 5,885 4,170 1,715
Enero...ccoeeennennn. 9,885 5,475 4,440 1,035 4,410 3,095 1,315
Febrero................. 3,350 1,875 1,440 435 1,475 1,075 400

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES

(Hasta el 29 de febrero de 2024)
Nota: las exoneraciones corresponden a las muestras analizadas de los programas de Monitoreo Nacional de yodo en sal, Monitoreo Nacional de

fluoruro en agua de grifo, ETA’s, denuncias interpuestas ante DNCAVV-MINSA y servicios internos de andlisis.

[2de7]



IGORGAS |

INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS
DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

INFORME ANUAL DE NUMERO DE PRUEBAS EFECTUADAS Y REPORTADAS EN
MUESTRAS DE ALIMENTOS Y AGUAS: ENERO Y FEBRERO DE 2024

Prueba segun departamento Andlisis Andlisis
Efectuados | Reportados
TOTAL .cucreerercrececcerssnscessnesnsnnnes 996 513
Departamento de Microbiologia
de Alimentos y Aguas
LI 1 - | R 537 217
Escherichia coli O157:H7......cccovvuiiiiniiiiiieiieieeeeee e 15 5
Listeria monoCytOgenes...........uuuueueeeeeeeeeeieieeeieeeeeiesesenenanens 18 6
Pseudomona Qeruginosa..............eceeeeeeeviuveeeeeeeeeiiiivenaaaannn. 2 1
Rec. Total de Bacteria Mesofilicas Aerdbicas.................... 202 101
Rec. Total de Enterobacteriaceqe..............cccoeceevueenveennen. 10 5
Recuento Total de Coliformes......ccocceevvueerieeniieenieniieennns 4 2
Recuento Total de Escherichia cOli...........ccccoovueeveiinunennnen. 80 40
Recuento total de levaduras.......ccocceevvieeeiiienieniee e, 8 4
Recuento total de Mohos.......ccccooviiiiiiiiiiiiiieeeiec e, 8 4
SAIMONEIA SPP.....vveeeaeaaaciiiiiee et 172 43
StaphylOCOCCUS QUIEUS.............uueeeeeeeeecciieeeeeeeeecieeeeea e 18 6
Departamento de Quimica
de Alimentos y Aguas
o] £ | 459 296
AflatOXINGS. ..ceeveeieiiiiie e 12 12
Alcalinidad de Bicarbonatos ........cccoceveveeiniiinieniieenieees 6 3
Alcalinidad de carbonatos........ccceceevvieirieinieeniesieesiee e 6 3
Alcalinidad de Hidroxidos ........ccevueriiieeniennieeieenieeneeeenn 6 3
Alcalinidad Total (ABUA) ..ccvvveiieiiee e 8 4
ATUMINIO 1ottt e e e 8 4
ANTIMONIO <. e 8 4
FAY Y= o1 ol o T PP UPRRPT 6 3
AZUCAres TOtaleS..ciiiiiiie ittt 2 1
Bario oo e 8 4
(6o 1Yo T OO PRTPRPPPN 8 4
(6] [0l o T SO RURTOPRPP 6 3
Cloro Disponible ......c..ueviveiieie e 5 5
Cloruro de SOdio........ccevuieeiiiiiiieeeiiee e 12 6
(01 1o (U o PP UPTPRI 6 3
CODIE e 8 4
CondUCIVIdad......ceeiiriiiieeiiie e 4 2
(6o .o o PSP PPPUPTN 8 4
Dureza Carbonatada .......cccocveevieeriieenieenieeniee e 6 3
Dureza No-Carbonatada .....ccoceeeveeeiviinnieniieenieciecsiees 6 3
DUFEZa TOtal.cei et 8 4
FIUOT ettt st et e e 22 22
Grado AICONOBIICO.....ciiiiieiiiiieeee e 4 2
LG - - DO P PUUPPP O OPPPR 6 3
Hidroximetilfurfural.........cccooiiiiiniiie e, 1 1
1T o o TSP PPPPRTN 8 4
HUMEAd....ciiiiiiiieee e 38 19
IMAENESIO....ciiiiiieiiiiieieieteeeeeeeet s 4 4
1Y T a Y= [0 LT o T 6 3
IMIEBICUFIO. ettt e e et e e e e 8 4
MELANOL. it 2 1
MOIBAENO.....eiiiiiiee e 8 4
Ao TU =] TN 8 4
NIEFIEOS. oot 50 25
Pentdxido de fOSFOro.......ocuveviviiiiiiie i 4 2
PH e et 86 86
PlOMO. ..ttt 8 4
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Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 29 de febrero de 2024)
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INFORME MENSUAL DE NUMERO DE MUESTRAS RECIBIDAS
CLASIFICADAS POR PROGRAMA: FEBRERO/2024.

Programa MU(.ES.traS

recibidas
TOTAL...ciniiirirerececeeneneanees 76
Control de Alimentos DiVersos.........cceeevvvvveneennennnns 13
Control de LACteos.....ccuvvviiiiiieiieieeee e 9
Control de Registro-Vigilancia............ccccoeeveeiennnnn. 7
Control de Salud Bucal / FIUOr.........cceeeeriiiieeeinnnnn. 9
Control EXtErNO0......cccvvieiiieei e, 20
Control Particular.......cccoeeuveiiiiiiiieeeeeee e, 18

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES

(Hasta el 29 de febrero de 2024)
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INFORME MENSUAL DE NUMERO DE MUESTRAS
ANALIZADAS SEGUN TIPO DE MUESTRA: FEBRERO/2024

Tipo de muestra Mu.es.tras

recibidas
TOTAL...cceeveieierrnincnnnens 76
ABUA.. ..t 9
Bebida alcohdlica.........cocooviviiiiiiiiiiii, 1
Cereal. i, 12
Comida preparada.......ccoceveviiiniiiiiinieeineeen, 4
Confiteria....ccoouviiiiiiiiec e, 1
Producto de panaderia........c.coeoveeiiiiinniinennnn. 3
Producto lacteo o similar..........c.ccoeevnieeninnnnn. 28
Sal o sucedaneo delasal.......cccccoeeevieninnnnnn. 18

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 29 de febrero de 2024)
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DE ESTUDIOS DE LA SALUD (1928)

INSTITUTO CONMEMORATIVO GORGAS

INFORME MENSUAL DE PRUEBAS EFECTUADAS, REPORTADAS E INGRESOS EN BALBOAS POR
MUESTRAS DE ALIMENTOS Y AGUAS ANALIZADAS: FEBRERO/2024

Prueba segin departamento Analisis Analisis Ingreso
Efectuados | Reportados (1)
TOTAL...cceeeeeeeeennnncrceeceennneees 242 133 3,350
Departamento de Microbiologia
de Alimentos y Aguas
Total e 140 60 1,475
Listeria monOCYtOGENES..........ccceevvvvruuurururusnsesssnsnsnnnns 18 6 270
Rec. Total de Bacteria Mesofilicas Aerdbicas.............. 48 24 480
Rec. Total de Enterobacteriaceae............ccceeeeeeeeecrnnnnns 10 5 100
Recuento Total de Escherichia COli............ccueeeeveveannn. 14 7 175
Recuento Total de Levaduras.......cccccceeeecvveeenceveeesinnennn. 8 4 60
Recuento Total de Mohos.........cccecvveeieieee e 8 4 60
RYe [ T TaT=1 o I o) S 16 4 180
StaphylOCOCCUS QUIEUS.......ccceeeeeeeveeiaaeeeeciiieeeeeeeecianns 18 6 150
Departamento de Quimica
de Alimentos y Aguas
Total . 102 73 1,875
AflatOXiNGS....c.eveie e 12 12 600
AZUCAres totales....ccocuveeieciie e 2 1 50
Cloruro de sOdio.......ueeieeeieciiiiiiiiiee e 12 6 150
[ (VT T U UUPRRN 9 9 135
Grado AlCONBIICO.....uuviiiiiiiiiiieee e 2 1 35
(O] - 17 TP 6 3 90
Hidroximetilfurfural........ccccoviiieiii e, 1 1 30
[ [0 T T=Te F= Yo S 12 6 90
1Y/ 1=3 = o Lo ] R 2 1 60
N L 1 oL RS 16 8 200
Pentdxido de fOSforo.....iiniiieeiiiieeeee e, 4 2 90
PH et e e e be e eeanes 22 22 330
SOlidos TOtalES...cciiiee e 2 1 15

Fuente: Laboratorio de Referencia de Alimentos y Aguas/ICGES
(Hasta el 29 de febrero de 2024)

NOTA:

(1) Ingreso bruto en balboas; se incluyen las analisis exonerados
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